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Informacje dotyczqce organizacji Wesel w Hotelu Villa Baltica
Hotel Villa Baltica znajduje sie tus przy plazy (50m) i przystani rybackiej w Sopocie.

Nasze restauracyjne menu to potgczenie nowoczesnego stylu fqczenia Ruchni Swiata z
klasykg.

Wyszukane dania i nowosci Rulinarne tworzone sq gtownie z zamitowania do Ruchni
francuskiej.

Nasza piwniczRa win oraz oferta alkoholi zadowolq amatoréw dobrych trunkow.

Do Patistwa dyspozycji oddajemy dwie sale; Sala gtéwna restauracyjna dysponujgca
miejscem dla 50 0s0b oraz Sala bankietowa Baltica mogqca pomiescic 80 0s6b. Istniejq roZne

moZliwosci zaadoptowania pomieszczeni. W oRresie letnim zapraszamy dodatkRowo na nasz
pieknie pofozony taras.

Ponizej przedstawiamy przykfadowe menu weselne.

Serdecznie zapraszamy!

telefon: 0-58 5552804
0-58 5552800
faks:  0-58 5552801
www.villabaltica.com
restauracja@uillabaltica.com
Sopot, ul. E. Plater 1



http://www.villabaltica.com/
mailto:restauracja@villabaltica.com
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Menu weselne propozycja 1 — 160z

Przystawka — do wyboru
Tarta z trzech serow z buKietem satat
Tatar ze sledzia z ricottq, chilli swiezq Rolendrg
SatatRa Caprese z pieczonym filetem Rurczaka

Zupa — do wyboru
Rosot z Rury z domowym makaronem
Krem grzybowy z grzankami
Krem pomidorowy z mascarpone

Danie gléwne — do wyboru
Rolada z karkRéwki z suszong Sliwkg i rozmarynem, ciemny sos demi-glas i ziemniaki gratin dauphinots
Ballotine z Rurczaka ze zielonymi szparagami, sosem maslanym burre blanc i puree selerowym
£o0s0S$ pieczony z migdatami podany z ryzem jasminowym, glazurowanymi warzywami i sosem 2 wermutu
Schab faszerowany Rapustq Rwaszong podany z pomidorkiem prowansalskim, sosem Rurkowym i
ziotowymi ziemniakami
Deser — do wyboru
Krem Ratalotiski — deser o smaku pomarariczy i cynamonu
Lody z owocéw lesnych z sosem czeRoladowym i truskawkami
Mus Rawowy z Rrokantem Rarmelowo orzechowym

Stét szwedzki
Bukiet satat sezonowych i Rietek z prazonymi pestkami dyni
Satatka caprese z pomidorow, SwieZej bazyli i oliwy
Satatka z czerwonej fasoli, pieczonego Rurczaka i mango
Satatka z sera, ananasa i Rukurydzy
Patera wedlin
Potmisek migs pieczonych
Deska serow, owoce i bakalie
Pieczony schab z winogronami w galarecie
Boczek wedzony ze sliwkg
Matiasy w trzech smaRach: pesto, tajski i Rorzenny
Pikle i marynaty: suszone pomidory, oliwki marynowane, Rapary, grzybRi, feta i brie w oliwie smakowej
Sosy zimne: salsa paprykowa, chrzanowy, sos vierge
Pieczywo mieszane

Po potnocy
Barszcz z pasztecikiem

lub
Zupa gulaszowa z wofowing, paprykq i czerwong fasolq

Dodatkowe propozycje do stofu szwedzRiego (prosze o Rontakt z Szefem Kuchni)
- Pieczony dzik, udziec z dzika, udziec jagnigcy, udziec barani, indyk, szynka wieprzowa, prosiak pieczony
— na gorgco podany z sosami
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W cenie:
Aperitif- na powitanie wino musujgce
woda, soki, Rawa, herbata, pieczywo

Menu weselne propozycja 2— 190z£

Przystawka — do wyboru
Marynowany fosos gravlax z mini satatRq i sosem tatarsKim
Tatar z wofowiny noZem sieRany z Raparami, chilli i czerwona cebulg
Filecik w orzechowej panierce z rukolg i suszonymi pomidorami
Ravioli z Rurczaka i RreweteR aromatyzowany trawq cytrynowq

Zupa — do wyboru
Roséf z Rury z domowym makaronem
Zupa borowikowa z Rluskami
Krem selerowy ze SwieZym fososiem
Danie gtéwne — do wyboru
Rolada z Rurczaka nadziewana szpinakiem, grzybami i serem brie w chrupigcej panierce sezamowej,
podana z ryzem jasminowym i sosem rozmarynowym
£os0S Wellington — w ciescie francuskim podany z ratatouille i sosem z biatego wermutu
Poledwiczka wieprzowa z rusztu, ziemniaczane salardaise z boczKiem, groszKiem i sliwkg oraz sosem
porto
Confit z Raczki podany ziemniakami gratin dauphinois, pieczonym jabtkiem z Zurawing i sosem calvados

Deser — do wyboru
Beza z Rremem Chantilly i SwieZymi truskawkami
Panacotta z wanilig i gorgcymi wisniami
Mus czeRoladowy z sorbetem z czarnych porzeczeR i SwigZa migtq

Stét szwedzki
Bukiet satat sezonowych i Rietek z prazonymi pestkami dyni
Satatka caprese z pomidorow, SwieZej bazyli i oliwy
Satatka z czerwonej fasoli, pieczonego Rurczaka i mango
Satatka z sera, ananasa i Rukurydzy
Patera wedlin
PotmiseR migs pieczonych: schab, RarRgwka, boczek, pasztet
Deska seréw, owoce 1 bakalie
Terina z sandacza w glonach nori
KaczRa faszerowana bakaliami
Pieczony schab z winogronami w galarecie
Boczek wedzony ze sliwkg
Marynowany fosos w winie
Matiasy w trzech smakach: pesto, tajski i Rorzenmny
Pikle i marynaty; pomidory suszone, oliwki marynowane, Rapary, Rorniszone, grzybki
Paluszki grisini z szynkq parmeriskg
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Sosy zimne: salsa papryRowa, chrzanowy, sos vierge
Pieczywo mieszane

Po péfnocy
Barszcz z pasztecikiem

lub
Zupa gulaszowa z wofowing, paprykq i czerwong fasolgq

Dodatkowe propozycje do stofu szwedzRiego (prosze o Rontakt z Szefem Kuchni)
- Pieczony dzik, udziec z dzika, udziec jagniecy, udziec barani, indyk, szynka wieprzowa, prosiak pieczomny
— na gorgco podany z sosami

W cenie
Aperitif-na powitanie lampRga wina musujgcego
Woda, soki, kawa, herbata, napoje gazowane, pieczywo

Menu weselne propozycja 3 — 230zf

Przystawka — do wyboru
Sashimi z tuticzyka z prazonym sezamem i satatkq z biatej rzodRwi
Carpacio z fososia marynowanego w grejpfrucie i Rardamonie
Terina z Raczki z foie gras i pistacjami aromatyzowana Roniakem
Poledwica wotowa z rusztu ‘rose’ z satatRg z grzybow marynowanych sosem balsamicznym

Zupa — do wyboru
Rosof z kaczki z tortellini z grzybami i dyniq
Krem borowikowy Capppucino
Krem Dubarry z kRalafiora i oliwg truflowq

Danie gléwne — do wyboru
Zraz z wotowiny nadziewany porem i boczRiem podany z opiekanymi ziemniakami, glazurowanymi
buraczkami i sosem tymianRowym
Piers Raczki z glazurowanym jabtRiem, gnocchi i sosem pomaraticzowym
Poledwiczka wieprzowa nadziewana suszonymi pomidorami, grilowany bakfazan z oscypRiem i zielony
sos pietruszRowy
Duet z sandacza i dzikiego fososia na SwieZym szpinaku i biatych szparagach z cytrynowym sosem

holenderskim

Deser — do wyboru
Tarta z gruszek i migdatow z creme fraiche
CzeRoladowy suflet z gorqcym sercem i waniliowym sosem angielsKim
Delicje z jagod i czeRolady z gatkg lodéw migtowych
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Stéf szwedzki

Bukiet satat sezonowych i Rietek z prazonymi pestkami dyni
Satatka caprese z pomidorow, SwieZej bazyli i oliwy
Satatka z czerwonej fasoli, pieczonego Rurczaka i mango
Satatka z sera, ananasa i Rukurydzy
Patera wedlin
Potmisek migs pieczonych: schab, karkgwka, boczek, pasztet
Deska serow, owoce i bakalie
Terina z sandacza w glonach nori
Kaczka faszerowana bakaliami
Pieczony schab z winogronami w galarecie
Boczek wedzony ze sliwkg
Marynowany fosos w winie
Matiasy w trzech smaRach: pesto, tajski i Rorzenny
Pikle i marynaty: ; pomidory suszone, oliwki marynowane, Rapary, Rorniszone, grzybki, feta i brie w oliwie
smakowej
Paluszki grisini z szynkq parmetiskg
Sosy zimne: salsa papryRowa, chrzanowy, sos vierge
Pieczywo mieszane

Po pétnocy
Barszcz z pasztecikiem

lub
Zupa gulaszowa z wofowing, paprykq i czerwong fasolq

Dodatkowe propozycje do stofu szwedzRiego (prosze o Rontakt z Szefem Kuchni)
- Pieczony dzik, udziec z dzika, udziec jagniecy, udziec barani, indyk, szynka wieprzowa, prosiak pieczony
— na gorgco podany z sosami

W cenie
Aperitif-na powitanie lampRa wina musujgcego
Woda, soki, Rawa, herbata, napoje gazowane, pieczywo



